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SCHEDA TECNICA

Cod. e prodotto:  |40430| CRESCENZA INVERNIZZINA 100g

Produttore: Lactalis

Marchio: Invernizzi

Provenienza: Italia

Origine latte: Italia

Caratteristiche: Tipico formaggio lombardo, fresco da tavola a pasta morbida,
prodotto con solo latte vaccino fresco, intero, pastorizzato.

Ingredienti: LATTE, crema di LATTE, sale, caglio, fermenti lattici vivi

Allergeni: latte e derivati

Pezzatura: panetti da 100g (cartoncini da 12 pezzi)

Aspetto esterno: privo di crosta, omogeneo, compatto

Aspetto interno: assenza di occhiatura

Consistenza: cremosa e fondente in bocca

Sapore / odore: delicato e fresco

Modalita di conservazione: 0 - 4 ° C

Imballo: flowpack in atmosfera protettiva

Durata del prodotto: 14 gg

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Coliformi < 100 ufc/g Salmonella spp Assente/ 25 g
Escherichia coli < 10 ufc/g Listeria m. Assente/ 25 g
Staph. aureus < 10 ufc/

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Umidita: 58,5%+/- 1,0 pH: 5,3 +/-0,1
DICHTARAZIONE NUTRIZIONALE (per 100g)
energia 1143 kJ /276 kcal
grassi 24 g di cui zuccheri 159
di cui ac. grassi saturi 17 g proteine 130g
carboidrati 20g sale 08¢

Scheda elaborata sulla base delle informazioni fornite dal produttore

Scheda stilata da: ACQ Alessandro Bonfiglio Data Ultima Revisione: 25/06/21
Approvata da: Castelli spa
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